CAFFETTERIA & COLAZIONE
Caffe

Decaffeinato

Caffe freddo shakerato

Caffe freddo shakerato corretto
Caffe Ginseng

Caffe D’orzo

Caffe Macchiato

Caffé Macchiato con latte di Soia

Caffé Macchiato con latte di Mandorla

Caffe Americano

Cappuccino

Cappuccino con latte di Soia
Cappuccino con latte di Mandorla
Latte Bianco

Latte Macchiato

Latte Bianco di Soia

Latte Bianco di Mandorla
Latte Macchiato di Soia
Latte Macchiato di Mandorla
The caldo

Crema Caffe
Granita limone, mandarino, fragola®

Granita gelsi, mandorla, pistacchio®

Cornetto Vuoto

Cornetto Marmellata @
Cornetto Crema

Cornetto Cioccolato
Cornetto ai Frutti di Bosco
Cornetto al Pistacchio

Cornetto Cereali e Miele
Cornetto al Cacao @

Cornetto Farro e melograno @

Muffin cioccolato/ albicocca

EURO
€1.20

€1.50
€2.00
€2.50
€2.00
€2.00
€1.20
€1.50
€1.50
€1.50
€2.00
€2.00
€2.00
€1.50
€2.00
€2.00
€2.00
€2.50
€2.50
€2.00
€2.50

€4.00

€5.00
€1.50

€2.00
€2.00
€2.00
€2.00
€2.50
€2.00

€2.00

€2.00
€2.50



SOFT DRINKS

Fanta

Coca Cola / Coca cola zero

Sprite

The freddo Pesca / Limone

The freddo con Granita

Schweppes Tonica / Limone

Ginger Beer

Chinotto

Succo di frutta ACE
Succo di frutta Pesca
Succo di frutta Ananas
Succo di frutta Pera
Succo di frutta al mirtillo
Spremuta di Agrumi
RedBull

Powerade

Crodino

Bitter Bianco / Rosso
Campari Soda

Acqua Naturale Piccola
Acqua Frizzante Piccola
Acqua Naturale Grande

Acqua Frizzante Grande
Kombucha the verde @

Kombucha zenzero @

EURO

€2.50
€2.50
€2.50
€2.50
€3.00
€2.50
€3.00
€2.50
€3.00
€3.00
€3.00
€3.00
€3.50
€4.00
€4.00
€3.00
€4.00
€4.00
€4.50
€1.00
€1.00
€2.00
€2.00

€5.00

€5.00



BIRRE IN BOTTIGLIA EURO

Ceres €5.00
Corona €5.00
Messina Cristalli di Sale €5.00
Estrella galicia O €5.00
Estrella galicia no Glutine €5.00
BIRRE ALLA SPINA

Estrella galicia alla spina Piccola €3.00
Estrella galicia alla spina Grande €5.00

N.B. per le birre rivolgersi al personale di sala per eventuali presenze di allergeni

LIQUORI

Amaro del Capo €5.00

Monte Polizo €5.00

Amaro agli Agrumi di Sicilia €5.00

Sambuca Molinari €5.00

Jack daniel’s €7.00

Limoncello €5.00

Disaronno €5.00
Jagermeister €5.00
SHOT

Vodka Ice €2.50
Vodka Liscia €2.50
Vodka Fragola €2.50
Vodka Pesca €2.50
Vodka Menta €2.50
Rum e Pera €2.50

Tequila, Sale & Limone €2.50



I VINI

SPUMANTE
MAX

Vino spumante metodo classico biologico veg.

AC EXTRA BRUT

Vino spumante metodo classico

NO STRESS

Cuvée vino spumante

MAGNUM NO STRESS

Cuvée vino spumante

MAGNUM AC

Vino spumante metodo classico

MILAZZO

Vino spumante metodo classico

VINO BIANCO
BALOSS

vino bianco fermo biologico vegano

GRILLO DOC BIO

Vino bianco fermo biologico

KIKE'

Traminer Aromatico, sauvignon

BIANCO DI NERA

Vino bianco frizzante uve nero cappuccio,inzolia,chardonnay

PIZZICANTI

Vino bianco frizzante grillo e catarratto

VINO ROSE’
ROSE’ SCIURA PIERA

VINO ROSSO
PRETE ROSSO

Vino rosso Gutturnio superiore biologico

GRAPPA AC
FOCU BIANCA

FOCU BARRIQUE

BOTTIGLIA

€30.00

€25.00

€20.00

€ 35.00

€45.00

€50.00

BOTTIGLIA
€20.00

€18.00

€20.00

€25.00

€18.00

BOTTIGLIA
€25.00

BOTTIGLIA
€20.00

BOTTIGLIA
€60.00

€70.00

CALICE

€5.00

€5.00

CALICE
€5.00

€5.00

€5.00

CALICE
€5.00

CALICE
€5.00

BICCHIERE
€5.00

€6.00



COCKTAIL IBA

APEROL SPRITZ

Aperol, spumante NOSTRESS, acqua seltz

CAMPARI SPRITZ

Campari, spumante NOSTRESS, acqua seltz

LIMONCELLO SPRITZ

Limoncello, spumante NOSTRESS, acqua seltz

HUGO

Spumante NOSTRESS, st. Germain, gocce di lime, acqua seltz, ciuffo di menta

AMERICANO

Campari,martini rosso, seltz

NEGRONI

Martini rosso, campari, gin

NEGRONI SBAGLIATO

Martini rosso, campari, spumante NOSTRESS

NEGROSKY

Martini rosso ,campari, vodka

VODKA LEMON

Vodka, tonica al limone

VODKA TONIC

Vodka, acqua tonica

VODKA REDBULL
Vodka ,Redbull

GIN TONIC

Gin, acqua tonica, scorza di limone

GIN LEMON

Gin, tonica al limone

MOIJITO

Rum bianco, zucchero di canna, menta, lime, acqua seltz

BELLINI

Prosecco, polpa di pesca

MARGARITA

Tequila, triple sec, succo di lime, sale

CUBA LIBRE

Rum bianco, coca cola, gocce di lime

SEX ON THE BEACH

Vodka, liquore alla pesca, succo di arancia, granatina

SOUR COCKTAIL

Vodka o Whisky o disaronno omidorisweet&sour

TEQUILA SUNRISE

Tequila bianca, succo di arancia, granatina, ciliegia

LONG ISLAND

Gin, vodka, rum bianco, tequila, triple sec, succo di limone, coca cola

MOSCOW MULE

Vodka, ginger beer, succo di lime, fetta di cetriolo

EURO

€7.00

€7.00

€7.00

€8.00

€ 8.00

€8.00

€8.00

€8.00

€ 8.00

€8.00

€ 8.00

€8.00

€ 8.00

€8.00

€8.00

€ 8.00

€ 8.00

€8.00

€8.00

€8.00

€ 8.00

€8.00



LONDON MULE

Gin, ginger beer, succo di lime

MEXICAN MULE

Tequila, ginger beer, succo di lime

PINA COLADA

Rum bianco, ananas, batida de cocco, ciliegia

DAIQUIRI

Rum bianco, succo di lime, sciroppo di zucchero di canna

CAIPIROSKA ALLA FRAGOLA

Vodka, lime, fragole, zucchero di canna

MALIBU” & ANANAS

Malibu’, succo di ananas

MALIBU” & COLA

Malibu’ e coca cola

JAPANESE ICE TEA

Gin, vodka, rum bianco, midori, sweet&sour, triple sec, succo di limone

WHISKY E COLA

Whisky, coca cola, succo di limone

JAGER E COLA

Jager e coca cola

JAGERBOMB

Jager e redbull

CAIPIRINHA

Cachaca, lime, zucchero di canna

*Vodka a scelta tra : Fragola, Pesca, Menta

€8.00

€8.00

€8.00

€8.00

€8.00

€8.00

€8.00

€8.00

€8.00

€8.00

€8.00

€8.00



COCKTAIL PREMIUM

BOMBAY LEMON
BOMBAY TONIC
TANQUERAY LEMON
TANQUERAY TONIC

TANQUERAY 0.0 TONIC
TANQUERAY 0.0 LEMON
GIN MARE LEMON

GIN MARE TONIC

GIN HENDRICK’S LEMON
GIN HENDRICK’S TONIC
GIN MONKEY 47 LEMON

GIN MONKEY 47 TONIC

MOCKTAIL

SPRITZ ANALCOLICO

Succo di arancia, bitter rosso, acqua frizzante

VIRGIN MOSCOW MULE

Succo di lime, ginger beer, zenzero, menta

VIRGIN MOJITO

Lime, zucchero di canna integrale, menta, acqua tonica

VIRGIN CAIPIROSKA ALLA FRAGOLA

Lime, zucchero di canna, purea di fragola, succo di mirtillo, topping alla fragola

VIRGIN COLADA

Latte di cocco, succo di ananas, lime, ciliegia

N.B. per tutte le bevande alcooliche e non presenti nel menu rivolgersi al personale di sala per eventuale presenza di allergeni

EURO

€9.00
€9.00
€9.00
€9.00

€10.00
€10.00
€13.00

€13.00
€14.00
€14.00
€15.00

€15.00

EURO

€7.00

€7.00

€7.00

€7.00

€7.00



PIZZERIA

ANTIPASTI: EURO
Patatine o Panelle o Crocchette o Alette di pollo** €6.00
Misto Caldo €8.00
Patatine, crocchette, panelle*, anelli di cipolla*

Patate Educate €6.00
Patate al forno e mozzarella

Patate Vastase €7.00

Patate al forno, mozzarella, cipolla, pomodorino e origano

Patate Educate Vegan @ €6.00

Patate al forno e mozzarella vegan

PIZZE: NORMALE DOPPIA
PIZZA AC STYLE €13.00 €24.00

Mozzarella, fiordilatte, taleggio, scamorza affumicata, Emmental,
speck, salsiccia, salame piccante e rucola

AC BEACH €11.00 € 20.00
Pizza pane, ciliegino pachino, mozzarella di bufala,
rucola, bresaola e scaglie di grana

RIANATA €7.00 €13.00
Acciughe, passata di pomodoro, pecorino, prezzemolo,aglio e origano

MARGHERITA €7.00 €13.00
Passata di pomodoro e mozzarellae basilico

BUFALA €9.00 €16.00
Passata di pomodoro, mozzarella di bufala e basilico

NAPOLI €8.00 €15.00
Acciughe, passata di pomodoro, mozzarella e origano

ROMANA €8.00 € 15.00
Passata di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto

RIANELLA €8.00 €13.00

Acciughe, passata di pomodoro, mozzarella,
pecorino, prezzemolo e origano

PATAPIZZA €8.00 € 15.00

Passata di pomodoro, mozzarella, patatine fritte* e wurstel

DIAVOLA €9.00 €16.00

Passata di pomodoro, mozzarella, salame piccante, olive nere

TONNO E CIPOLLA €9.00 €16.00
Passata di pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla,prezzemolo e origano

SALSICCIA E FRIARIELLI € 10.00 €18.00
Mozzarella, salsiccia e friarielli

PARMA € 10.00 € 18.00

Passata di pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo e grana

COPERTO €2.00



CAPRICCIOSA

Passata di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi,
olive, carciofi, wurstel, origano

MORTADELLA

Mortadella, mozzarella, burrata, crema di pistacchio (tutto all’uscita)

TRAPANESE

Pomodoro, basilico, pecorino, aglio, sale, pepe, origano e melanzane fritte

4 FORMAGGI

Mozzarella, gorgonzola, grana, Emmental e provola affumicata

NORMA

Passata di pomodoro, mozzarella, melanzane fritte e ricotta salata

PIZZE VEGAN ©
REGINA VEGANA

Pomodoro, mozzarella vegan, prosciutto cotto vegan,
funghi champignon e carciofi

CONTADINA

Mozzarella vegan, speck vegan, patate al forno, funghi,mandorle e mollica atturrata

ESTATE IN COSTA

Pomodoro, mozzarella vegan, prosciutto cotto vegan,
zucchine grigliate e basilico

MARINARA GUSTOSA

Pomodoro, aglio, origano, olive nere, capperi e salsa verde al prezzemolo

PANINO ALL’UFFICIALE VEGAN

Salame vegan, mozzarella vegan e funghi

COPERTO €2.00

NORMALE

€10.00

€10.00
€8.00
€9.00

€9.00

NORMALE
€10.00

€10.00

€10.00

€8.00

€8.00

DOPPIA

€18.00

€18.00
€15.00
€16.00

€16.00

DOPPIA
€18.00

€18.00

€18.00

€15.00



PANINI ALL’UFFICIALE

PANINO AC STYLE

Mozzarella, fiordilatte, taleggio, scamorza affumicata, Emmental,
speck, salsiccia, salame piccante e rucola

PANINI AC BEACH

Ciliegino pachino, mozzarella di bufala, rucola, bresaola e scaglie di grana

PANINO ALL’UFFICIALE SCIROCCO

Pomodoro, acciughe, primo sale, olio, sale e origano

PANINO ALL'UFFICIALE MAESTRALE

Prosciutto e mozzarella

PANINO ALL'UFFICIALE PONENTE

Salame e mozzarella

CALZONE CLASSICO

Passata di pomodoro, mozzarella e prosciutto cotto

DOLCI

CASSATELLA ALLA RICOTTA

cocco

TIRAMISU**

SORBETTO LIMONE

TARTUFO NERO/BIANCO

CREPES AL CIOCCOLATO/PISTACCHIO

CREPES AL CIOCCOLATO/PISTACCHIOCON GELATO

FRUTTA

FRUTTA DI STAGIONE

Melone o Anguria

MACEDONIA
Con aggiunta di granita + € 0.50

*Possibilita pizza baby Margherita € 5.00 / Patapizza € 5.50
*Aggiunta di Mozzarella di Bufala, burrata o alimenti marinari
*Aggiunta altro ingrediente

*Impasto senza Glutine

*Impasto integrale

Gli alimenti con il simbolo * sono di origine Congelata.

Per sostanze che possono causare allergie o intolleranze rivolgersi al personale di sala per 'idonea documentazione.

Per le nostre fritture utilizziamo olio di semi di ottima qualita.

Il seguente menu riporta evidenziate le sostanze che possono causare allergie o intolleranze come da Reg. CE 1169/2011

Allegato Il.

EURO

€10.00

€9.00
€7.00
€7.00
€7.00

€7.00

EURO

€5.00
€5.00
€5.00
€5.00
€5.00
€5.00
€7.00

EURO

€3.50

€4.00

€2.00
€1.00
€3.00
€2.00



TAVOLA CALDA

PIZZETTA

CALZONE WURSTEL

CALZONE SALAME E FORMAGGIO
CALZONE PROSCIUTTO E FORMAGGIO
MATTONELLA

ARANCINA AL PROSCIUTTO

Riso, pan grattato, burro, sale, prosciutto, mozzarella, parmigiano, farina, acqua

ARANCINA AL RAGU’ DI CARNE

Riso, pan grattato, burro, sale, pomodoro, carne di vitello, sedano, parmigiano,

carote, suino, cipolle, vino bianco, farina, acqua

ARANCINA AGLI SPINACI

Riso, pan grattato, burro, sale, spinaci, mozzarella, farina, acqua, parmigiano

ARANCINA VEGANA ©

In base alla disponibilita del giorno

PANINI

CABUCIO O BAGUETTE* “DELICATO”

Bresaola, Philadelphia, rucola

CABUCIO O BAGUETTE* “CRUDINO”

Crudo, rucola, scaglie di grana

PANINO SUPER “VEG” ©

Burger, pomodoro, lattuga, olio, sale

PANINO SALSICCIA E PATATINE

Salsiccia e patatine

PANINO PANELLE E CROCCHFE’ > €4.00

Panelle, crocché

CABUCIO MARE

Tonno, pomodoro, lattuga, maionese

PANE CUNZATO

Olio, sale, pepe, acciughe, pecorino, pomodoro, origano
PANINO CON SALUMI VARI

PANINO CON SALUMI E MOZZARELLA

PANINO CAPRESE

BOCCONCINO CON SALUMI VARI

BOCCONCINO CON SALUMI VARI E MOZZARELLA

€2.00
€2.00
€2.00
€2.00
€2.50
€2.50

€2.50

€2.50

€2.50

EURO

€5.00

€5.00

€7.00

€5.00

€5.00
€3.50

€4.00
€4.50
€4.50
€1.50
€2.00



LE NOSTRE INSALATE

INSALATA DI POLLO

Pollo, insalata verde, pomodorino ciliegino, carote, cetrioli, scorza di limone
(accompagnata con una salsa allo yogurt alla menta)

INSALATA GRECA ©

Ciliegino, pomodoro ramato, olive nere, feta vegan, cipolla rossa, cetriolo, cipollotto fresco e origano

LA COMPLETA

Patate, olive verdi e nere, capperi, cipolla rossa, tonno, pomodorino ciliegino, uovo, origano e basilico

INSALATA SALMONE E BURRATA

Rucola, pomodorino ciliegino, olive nere, salmone affumicato, burrata e salsa di soia

INSALATA DEL BOSS

Pomodoro ramato, cetrioli, sedano, finocchi, olive nere, capperi e primo sale

INSALATA MEDITERRANEA >)

Lattuga, pomodorini, feta vegan, ceci, olive verdi e origano

INSALATA MISTA ©

Insalata verde, radicchio, pomodorino ciliegino, mais e carote

INSALATA DI POLPO

Polpo, sedano, carote, limone, arancia, sale e pepe

INSALATA MOZZARELLA TONNO & MAIS

Insalata verde, mozzarella, pomodoro, tonno e mais

CAPRESE

Pomodoro e mozzarella

EURO

€9.00

€9.00

€9.00

€10.00

€10.00

€8.00

€6.00

€12.00

€8.00

€7.00



GLI APERITIVI

LE PINSE
REGINA

Pomodoro e mozzarella

LIGNY

Pomodoro ciliegino, acciughe, pecorino, prezzemolo e aglio

RUCOLOSA

Rucola, prosciutto crudo e burrata

COMBO PINSA + SPRITZ

(1 pinsa a scelta + Aperol o Campari omocktail o soft drink)

COMBO PINSA + BIRRA

(1 pinsa a scelta + birra alla spina grande)

COMBO PINSA + COCKTAIL

(1 pinsa a scelta + 1 cocktail a scelta eccetto cocktail premium)

| TAGLIERI
TAGLIERE DI TERRA (per due persone)

Salame, prosciutto crudo, pancetta coppata, pecorino, grana,pan pizza,arancina

TAGLIERE DI FRITTI (per due persone)

Panelle, crocche, anelli di cipolla, patatine fritte e ali di pollo

COMBO TAGLIERE TERRA + 2 SPRITZ

(Aperol o Campari o mocktail o soft drink)

COMBO TAGLIERE TERRA + 2 BIRRE ALLA SPINA GRANDI

COMBO TAGLIERE TERRA + 2 COCKTAILS

(esclusi cocktail premium)

COMBO TAGLIERE FRITTO + 2 SPRITZ

(Aperol o Campari o mocktail o soft drink)

COMBO TAGLIERE FRITTO + 2 BIRRE ALLA SPINA GRANDI

COMBO TAGLIERE FRITTO + 2 COCKTAILS

(esclusi cocktail premium)

Gli alimenti con il simbolo * sono di origine congelata.

EURO
€6.00

€6.00

€7.00

€10.00

€10.00

€12.00

€20.00

€18.00

€30.00

€28.00

€32.00

€28.00

€ 25.00

€30.00

Per sostanze che possono causare allergie o intolleranza rivolgersi al personale di sala per I'idonea documentazione.

Per le nostre fritture utilizziamo olio di ottima qualita.

Il seguente menu riporta evidenziate le sostanze che possono causare allergie o intolleranze come da Reg. CE 1169/2011 allegato Il



