
 
MENU’ RISTORAZIONE 

Antipasti: 
 

- Bruschetta con pesto trapanese € 5  
Pane di grano duro, pomodorino, basilico, aglio, mandorle, olio, sale, pepe 

 

- Polpo fritto su crema di patate € 10 
Polpo, patate, olio evo, sale, pepe, prezzemolo 

 

- Cozze scoppiate € 10 
Cozze, olio, limone, prezzemolo, aglio 

 

 

Primi: 
 

- Busiate al pesto trapanese con mollica atturrata € 10  
             Pasta, mollica, pomodorino, basilico, aglio, mandorle, olio evo, sale, melanzane, pecorino 

 

Spaghetti AC € 18 

Spaghetto artigianale, aglio rosso di nubia, olio evo, sale, peperoncino, bottarga, prezzemolo 

 

Spaghetto del boss € 16 

Spaghetto artigianale, aglio rosso di nubia, olio evo, sale, peperoncino, calamari*, farina, 

prezzemolo 

- Spaghetto del boss veg  € 10  
Spaghetto artigianale, aglio rosso di nubia, olio evo, sale, peperoncino, mollica atturrata, 

prezzemolo  

 

 

 

Secondi: 
 

Calamari fritti € 15 
Calamari*, farina , olio girasole , sale 

 

- Calamaro arrosto € 15 
Calamaro, olio d'oliva 

 

- Cuoppo fritto di mare € 15 
Cappuccetto*, latterino*, gamberetti*, calamaro*, sale, farina 

 

Cotoletta di pollo e patatine fritte   € 11 
Pollo, pan grattato, parmigiano, sale, uova, patatine* 

 
Gli alimenti con il simbolo * sono di origine Congelata. 
Per sostanze che possono causare allergie o intolleranze rivolgersi al personale di sala per l’idonea documentazione. 
Per le nostre fritture utilizziamo olio di semi di ottima qualità. 
Il seguente menù riporta evidenziate le sostanze che possono causare allergie o intolleranze come da Reg. CE 1169/2011 
Allegato II. 
 

 

Coperto € 2 a persona 



 
MENU’ RISTORAZIONE (fine settimana) 

Antipasti: 
 

- Bruschetta con pesto trapanese € 5  
Pane di grano duro, pomodorino, basilico, aglio, mandorle, olio, sale, pepe 

 

- Polpo fritto su crema di patate € 10 
Polpo, patate, olio evo, sale, pepe, prezzemolo 

 

- Cozze scoppiate € 10 
Cozze, olio, limone, prezzemolo, aglio 

 

- Insalata di polpo* € 12 
Polpo, sedano, carote, limone, arancia, sale, pepe 

 

 

Primi: 

 

- Busiate al pesto trapanese con mollica atturrata € 10  
             Pasta, mollica, pomodorino, basilico, aglio, mandorle, olio evo, sale, melanzane, pecorino 
 

- Busiate gambero e pistacchio € 16 
Pasta, gambero, pistacchio, prezzemolo, aglio, pepe, olio evo, sale 

 

Busiate zucchine e gamberetti € 12                                                                                                                                                                                              
Pasta, zucchine, zucchine, basilico, aglio, pepe, olio evo, sale 

 

Cous cous di pesce € 10                                                                    
             semola di grano duro, olio d’oliva, pepe, cannella, cipolla, sale, alloro,  
             pesce da zuppa**, pomodoro, aglio 

 

 

 

 

Secondi: 
 

Calamari fritti € 15 
Calamari*, farina , olio girasole , sale 

 

- Calamaro arrosto € 15 
Calamaro, olio d'oliva 

 

- Pesce spada  alla griglia € 15 
Pesce spada*, olio evo, sale 

Cotoletta di pollo e patatine fritte   € 11 
Pollo, pan grattato, parmigiano, sale, uova, patatine* 

 

Coperto € 2 a persona 
Gli alimenti con il simbolo * sono di origine Congelata. 
Per sostanze che possono causare allergie o intolleranze rivolgersi al personale di sala per l’idonea documentazione. 
Per le nostre fritture utilizziamo olio di semi di ottima qualità. 
Il seguente menù riporta evidenziate le sostanze che possono causare allergie o intolleranze come da Reg. CE 1169/2011 
Allegato II.  
 


